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PASTA MED LAKS, ERTER
0G PUR&E

68, ASE SKOLE

\QLIK GJ0

Kutt laksen oppjiient ger og krydre degn medlitt'sal
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INGREDIENSE
Beregnet til 4 porsjt

b m—

0.25 ts peppef :
250 g frosne erter

p—

Kok pastaettem@nvisningen pa. ﬁ Til_s' ernar det er igjen 3 minutter av

0.25 ts salt okeyfinet meéflla det igjen litt, ca 2-3 ss kokevann.
eI bzfmdspa.g.hem tt Ia pu rel(bk og olivenolje :';"-'- det lett sammen. Sett pa lokk og la det
2 ser frisk basilikum |nutter
2 &9 olivenolje
2 dl matflgte 4 atflg gtllsett salt og pepper, og heller over pastaen. Riv litt
2 ss revet parmesan parmesan over hvis du liker det. Pynt med frisk basilikum. Nyt!

0.5 stk purrelgk
4 stk laksefilet




