
Arme Resteriddere
6C, Iglemyr skole

Ingredienser:
Beregnet til 16 porsjoner

6 ss smør til steking
16 stk brødskiver; loff eller kneipbrød

1 ts kardemomme
2 ts kanel
3 ss sukker
6 dl melk
8 stk egg

Slik gjør du:
1 Bland egg, melk og krydder i en bolle.

2 Dykk brødskivene i eggeblandingen til væsken er trukket inn.

3 Stekes i smør til skivene blir pent brune, ca. 3 minutter på hver side.

4 Bærsaus: 1/2 pk frosne bær kokes opp med 2 ss sukker og 1 ts vaniljesukker.

Serveres straks med bær og melisdryss. Håper det smaker!


