INGREDIENSER:
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Grennkalchips

Slik gjer du:

- Legg pa grennkal pa bakepapir pa stekebrett og krydre halve stekebrettet med

salt, hvitlgkspulver og pepper, halvparten med det samme + litt parmesan.
-IStekes pa 180 gr. i 5-8 min - fglg med! legges pa rist.



