KREMET LAKSEPASTA
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INGREDIENSER™™
Beregnet til 4 porsjone

@kologisk pas
Erter (fryste)
Brokkoli

~ -Nar pasta
de siste

Mens laksen steker, del opp rgdlgken i sma biter.

B Nar fisken er klar, ta den ut av pannen og del i biter. Strek rgdlgken, den skal bli
blank og fin.

7 Finn et dgrslag, hell vannet av pastaen, brokkolien og ertene. Hell tilbake i kjelen
og tilsett laks i biter, mais og boksen med Creme Fraiche, rgr godt rundt.

7 Bon appetitt!



