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INGREDIENSER:

Beregnet til 4 porsjoner
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stk gulrot, raspe

ts sal

bok

st

stk

stk :

sS potetme

dl olje
Iok, hakket
tomat i skive,
kruspersille
poteter
purre, hak
ishergsalz 0g mais, med en god dressing til. Ha
timian
urter
stangselleri, ib
hamburgerbrgd
yoghurt naturell
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